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Crackers de Drêches
S n a c k  c o n f e c t i o n n é  a v e c  n o s
c é r é a l e s  d e  b r a s s a g e

5.50

Houmous
P u r é e  d e  p o i s - c h i c h e  l i b a n a i s e

 8.50 Salade Combières 19.50

À Partager !

Chiffonnade
L a r d  g r i l l é  d u  B r o c h e r a y  a u
R o c h e r a y  e t  v i a n d e  s é c h é e

16.-

Planchette Combière 
F r o m a g e s  d e  l a  r é g i o n  e t
c h i f f o n n a d e

26.-

Mousse de foie de volaille
S e r v i e  a v e c  d e s  t o a s t s  e t  d e s
p i c k l e s

11.-

Foie gras
S e r v i e  a v e c  d e s  t o a s t s  b r i o c h é s
&  u n  c h u t n e y  d e  s a i s o n

19.-

Chez nous tout est fait
maison !

S a l a d e  v e r t e ,  c o l e s l a w ,  G r u y è r e
( H a u s e r ) ,  o e u f ,  v i n a i g r e t t e
P o u r  1  à  4  p e r s o n n e s

5.-Lard du Brocheray
9.-Fried Chicken
6.-Falafels

Oeuf Parfait
H o l a n d a i s e  l é g è r e  à  l a  t r u f f e ,
c r u m b l e  a u  p a r m e s a n  e t  c h i p s  d e
l é g u m e s

16.-

Fromages
P e t i t  a s s o r t i m e n t  d e
f r o m a g e s  d e  l a  r é g i o n s

14.-

T’as vu les propos
du moment ?



... ou pas !

Spätzli
S o u f f l é s  a u  b e u r r e

7.50

Légumes du moment
S e l o n  l ’ i n s p i r a t i o n  d u  c h e f

7.50

Bol de riz
S i m p l e ,  b a s i q u e

5.-

PATATE !
S m a s h e d  p o t a t o e s  &  s a u c e  s e r é

8.50

P d t  d e  C u a r n e n s ,  f a m i l l e  Z i m m e r m a n n

Salade verte
V i n a i g r e t t e  m a i s o n

Coleslaw

5.-

S a l a d e  d e  c h o u  b l a n c  e t  c a r o t t e s
5.50

Les Incontournables

Fish & NO Chips
2 0 0 g ,  f r i t u r e  d e  f i l e t s  d e  S a n d r e  &
s a u c e  t a r t a r e  

16.-

Travers de Porc
2 0 0 g ,  c u i s s o n  l e n t e  7 2  h e u r e s ,
l a q u é s  d e  s a u c e  b a r b e c u e

16.-

Accompagnements

Combière Fried Chicken
P o u l e t  f r i t  c o n f e c t i o n n é  à  p a r t i r  d e
c u i s s e s  d é s o s s é e s ,  s e r v i  a v e c  u n e
s a u c e  a i g r e - d o u c e  

16.-4 pièces = env. 220g
28.-8 pièces = env. 440g

Au Four à Bois

Tarte Flambée

17.-Classique
L a r d

19.-Deluxe
T r u f f e  d ' é t é ,  c h a m p i g n o n s

c r è m e ,  o i g n o n s , . . .

21.-All inclusive
L a r d ,  c h a m p i g n o n s ,  t r u f f e

Formule Incontournable 
C h o i s i s  t o n  p l a t  p a r m i  l e s
i n c o n t o u r n a b l e s  +  n o t r e
f a m e u s e  P a t a t e  !  e t  u n e
p o r t i o n  d e  C o l e s l a w

28.-

Focaccia minute
8.50Nature

12.-Aïoli
A i l  c o n f i t

H u i l e  d ’ o l i v e  e t  f l e u r  d e  s e l

23.-Ismaël Vibration
B a s e  t o m a t e ,  b u r a t t a ,  p e s t o

25.-Pizza Combière
B a s e  c r è m e ,  o i g n o n s  r o u g e s ,
C a b o c h o n  ( H a u s e r ) ,  l a r d  d u
B r o c h e r a y

F e r m é  l e s  L u n d i
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Filets de Sandre
1 7 0 g ,  P o c h é s  à  l a  c r è m e ,  v i n  b l a n c
e t  o i g n o n s  c é b e t t e s .
S e r v i s  a v e c  d u  r i z

28.-

Filets de Perche
2 0 0 g ,  m e u n i è r e ,  b e u r r e  c i t r o n n é
S e r v i s  a v e c  d u  r i z  e t  d e s  l é g u m e s

38.-

B O E U F  :  S U I S S E  –  P E R C H E  :  E S T O N I E  E T  E N  S A I S O N  L A C  D E  J O U X  –  S A N D R E  :  K A Z A K H S T A N  –  P O U L E T  :  C H  –  P O R C  :  C H  –  
P R O D U I T S  L A I T I E R S  E T  O E U F S  :  S U I S S E  –  S A U M O N  :  R O Y A U M E - U N I S  –  G I B I E R S  :  U N I O N  E U R O P É E N E

Chez le Pêcheur

À l’assiette
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Au bistro
Les Pâtes du Chalet
U n e  b o n n e  p l a t r é e  d e  m a c a r o n i
d u  c h a l e t .

23.-

Chez le Boucher

Carbonade flamande
R a g o û t  d e  j o u e s  d e  b o e u f  à  l a  b i è r e
b r u n e .  L a r d o n  e t  p e t i t s  o i g n o n s .
S e r v i  a v e c  d e s  s m a s h e d  p o t a t o e s

28.-

Entrecôte Parisienne
2 2 0 g , d e  b o e u f ,  s e r v i e  a v e c
s m a s h e d  p o t a t o e s  e t  l é g u m e s

36.-

5.-Beurre maison
9.-Sauce Morilles

Croque-Monsieur
T r a d i t i o n n e l ,  à  l a  B é c h a m e l
c o u p é  e n  q u a t r e

10.-

Raclette - portion
F r o m a g e r i e  H a u s e r
A u  f o u r  à  b o i s

11 .-

32.-à volonté

Os à Moelle
A t t e n t e  1 5  m i n u t e s  !
A u  f o u r  à  b o i s

14.-2 pièces (entrée)
28.-5 pièces

L e  n o m b r e  d e  p i è c e s  p e u  v a r i e r
s e l o n  l a  d é c o u p e  r e ç u e

T’as vu les propos
du moment ?


