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Chiffonnade
L a r d  g r i l l é  d u  B r o c h e r a y  a u
R o c h e r a y  e t  v i a n d e  s é c h é e

14.00

Baba Ganoush
C a v i a r e  d ’ a u b e r g i n e  l i b a n a i s

Crackers de Drêches
S n a c k  c o n f e c t i o n n é  a v e c  n o s
c é r é a l e s  d e  b r a s s a g e

5.50

 8.50

Terrines Maison

Planchette Combière 
F r o m a g e s  d e  l a  r é g i o n  e t
c h i f f o n n a d e

26.00

Foie de volaille
S e r v i e  a v e c  d e s  t o a s t s  e t  d e s
p i c k l e s

11.00

Mousse de féra
D u  L a c  d e  J o u x  ( p ê c h e u r  “ R i a ” )

16.00

Foie gras
S e r v i e  a v e c  d e s  t o a s t s  b r i o c h é s
&  u n  c h u t n e y  d e  s a i s o n

21.00

Pour l’apéro

Chez nous tout est fait
maison !

De saison

Gaspacho
B i e n  g l a c é  e t  r e l e v é

11.00

Buffala
R a t a t o u i l l e  p r o v e n ç a l e

18.00

A u s s i  e n  p l a t  !  a c c o m p a g n é  d e
f o c a c c i a  

Oeuf parfait
É p i n a r d s  f r a i s  e t  c r è m e  d e
m a ï s

13.00

Ismaël Vibration
F o c a c c i a  b a s e  t o m a t e ,
b u r a t t a  e t  a i l  d e s  o u r s

23.00

28.00

19.00Tartar de Boeuf
1 0 0 g ,  s e r v i  a v e c  d e  l a  f o c c a c i a
A u s s i  e n  p l a t  !  

Croque-Monsieur
T r a d i t i o n n e l ,  à  l a  B é c h a m e l

10.00
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Spätzli
S o u f f l é s  a u  b e u r r e

7.50

Légumes du moment
S e l o n  l ’ i n s p i r a t i o n  d u  c h e f

7.50

Les Incontournables

Bol de riz
S i m p l e ,  b a s i q u e

5.00

Fish & NO Chips
1 5 0 g ,  f r i t u r e  d e  f i l e t s  d e  S a n d r e  &
m a y o n n a i s e  m a i s o n

16.00

Travers de Porc
1 6 0 g ,  c u i s s o n  l e n t e  7 2  h e u r e s ,
l a q u é s  d e  s a u c e  b a r b e c u e

16.00

Accompagnements

PATATE !
S m a s h e d  p o t a t o e s  &  s a u c e  s e r é

8.50

P d t  d e  C u a r n e n s ,  f a m i l l e  Z i m m e r m a n n

Salade verte
V i n a i g r e t t e  m a i s o n

5.00

Pour 4 personnes 17.00

Coleslaw
S a l a d e  d e  c h o u  b l a n c  e t  c a r o t t e s

5.50

Pour 4 personnes 18.00

Combière Fried Chicken
P o u l e t  f r i t  c o n f e c t i o n n é  à  p a r t i r  d e
c u i s s e s  d é s o s s é e s ,  s e r v i  a v e c  u n e
s a u c e  a i g r e - d o u c e  

16.004 pièces
28.008 pièces

Au Four à Bois

Tarte Flambée

17.00Classique
L a r d

15.00Ail des Ours
p e s t o  d ’ a i l  d e s  o u r s  d u  R i s o u d

19.00Deluxe
T r u f f e  d ' é t é ,  c h a m p i g n o n s

c r è m e ,  o i g n o n s , . . .

21.00All inclusive
L a r d ,  c h a m p i g n o n s ,  t r u f f e

20 -  25.-Du moment

Focaccia minute
8.50Nature

12.00Aïoli
A i l  c o n f i t

H u i l e  d ’ o l i v e  e t  f l e u r  d e  s e l

23.00Ismaël Vibration
B a s e  t o m a t e ,  b u r a t t a ,  a i l
d e s  o u r s

Formule Incontournable 
C h o i s i s  t o n  p l a t  p a r m i  l e s
i n c o n t o u r n a b l e s  +  n o t r e
f a m e u s e  P a t a t e  !  e t  u n e
p o r t i o n  d e  C o l e s l a w

28.00
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Filets de Sandre
1 7 0 g ,  P o c h é s  à  l a  c r è m e ,  v i n  b l a n c
e t  o i g n o n s  c é b e t t e s .
S e r v i s  a v e c  d u  r i z

32.00

À l’assiette
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Chez le Pêcheur

Filets de Perche
1 8 0 g ,  m e u n i è r e ,  s a u c e  c i t r o n n é e
S e r v i s  a v e c  d u  r i z  e t  d e s  l é g u m e s

38.00

Chez le Boucher

Tajine de Poulet
L a  r e c e t t e  d u  c h e f  ( 3  a n s  a u  M a r o c  ! )
e t  s o n  c o u s c o u s

28.00

Entrecôte Parisienne
2 2 0 g ,  s e r v i e  a v e c  s m a s h e d
p o t a t o e s  e t  l é g u m e s

36.00

5.00Beurre maison
9.00Sauce Morilles

Tartare de Bœuf
1 8 0 g ,  s e r v i  a v e c  n o s  s m a s h e d
p o t a t o e s ,  d e  l a  f o c a c c i a  e t  d e  l a
s a l a d e  v e r t e .

34.00

Saint-Jacques
1 5 0 g ,  à  l a  P r o v e n ç a l e
S e r v i e s  a v e c  u n e  r a t a t o u i l l e

36.00

Poisson du Lac
S e l o n  a r r i v a g e

35.00 à 45.00

Au Bistro
Salade Combières
S a l a d e  v e r t e ,  c o l e s l a w ,  G r u y è r e
( H a u s e r ) ,  o e u f ,  v i n a i g r e t t e

19.50

5.00Lard du Brocheray
9.00Fried Chicken
6.00Falafels

Les Pâtes du Chef
U n e  b o n n e  p l a t r é e ,  s e l o n
l ’ h u m e u r  d e  c h e f

23.00

Os à Moelle - 2 pièces 14.00

Raclette - portion
F r o m a g e r i e  H a u s e r
A u  f o u r  à  b o i s  

9.00

A t t e n t e  1 5  m i n u t e s  !
A u  f o u r  à  b o i s  
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Panna Cotta
D e  l a i t  d ’ a m a n d e s ,  a u x  m y r t i l l e s

Café
l a c t o - v é g é t a r i e n

Caramel B.S
c o n t i e n t  o e u f s ,
l a i t

Desserts
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Dessert du moment
S e l o n  l ’ i n s p i r a t i o n  d u  s o u s - c h e f

10.00

Brioche perdue
F a i t e  m a i s o n  !
G l a c e  v a n i l l e ,  c a r a m e l  b e u r r e
s a l é ,  c r è m e  c h a n t i l l y  &  b a i e s  d e
c a n n e l i e r  ( 1 0  m i n u t e s  d ’ a t t e n t e )

14.00

Café Gourmand 
C h o i s i s  t r o i s  m i n i  d e s s e r t s  m a i s o n
e t  u n e  b o i s s o n  c h a u d e

15.00

Chez grand-maman

Mini desserts maison
T o u t  n o t r e  a s s o r t i m e n t  à  p r i x  u n i q u e  !

4.80

Cheesecake
C o u l i s  d e  c a r a m e l  b e u r r e  s a l é

Tartelette aux fraises
C r è m e  p a t i s s i è r e

Baba au Rhum
R h u m  a r r a n g é ,  c r è m e  d i p l o m a t e

Le Brookies
L a  f u s i o n  f o l l e  e n t r e  u n  b r o w n i e
e t  u n  c o o k i e

Crème brulée
À  l a  p i s t a c h e

Glaces artisanales

Vanille
l a c t o - v é g é t a r i e n

Chocolat
l a i t ,  n o i x ,  s o j a

Pistaches
c o n t i e n t  o e u f s ,
l a i t

Stracciatella
l a c t o - v é g é t a r i e n

Coupe 1 boule 3.80

Coupe 2 boules 7.00

Coupe 3 boules 8.50

Supplément Chantilly 2.00

Citron
v é g é t a r i e n

Fraise
l a c t o - v é g é t a r i e n

Abricot
v é g é t a r i e n

Cassis
v é g é t a r i e n


