‘Brnssene

Des
Zum Aperitif Hausdemachte Saisonal
Terrinen
Baba Ganoush 8.50 Hiahnerleber 11.00 | Gazpacho 11.00
Libanesischer Serviert mit Toast und Gut gekihlt und wiirzig
Auberginenkaviar Essiggurken .
Cracker von Dréches 5,50 Bitiel _ B
QAG  AS LTS PR WeiBlischmoos 16.00 Provenzahsches'Ratatoqllle
' ) o Auch als Hauptgericht! Serviert 28.00
Braugetreide Vom Lac de Joux (Fischer ,Ria®) mit Focaccia
RQ"‘.“bilél’}f.. B“‘t: | 26.00 | poie gras 21.00 | Periektes Ei 13.00
C(;%::na Z asesorten un Serviert mit Brioche-Toast und Frischer Spinat und
rronade saisonalem Chutney Rahmmais
L 14.00 .. Ismadl Vibration 23.00
Gegrillter Speck von Hier ist alles Focaccia mit Tomaten,
BFOCherag,b'S Rocheray und hausgemacht! Burrata und Meersalz
Trockenfleisch
Rindertatar 19.00 .
100 g, serviert mit Focaccia ' Croque Monsicur 10.00

Auch auf dem Teller!

Traditionell, mit
Bechamelsauce

WAHLEN SIE 2 ODER 3 GERICHTE, LASSEN SIE IHREN WUNSCHEN FREIEN LAUF UND TEILEN SIE ..

IM SOMMER TAGLICH GEOFFNET -
MONTAG UND DIENSTAG AUSSERHALB D

PREIS IN CHF, MWST. 8.1%

ODER AUCH NICHT!

@LESCOMBIERES. RESTAURANT

ER SAISON GESCHLOSSEN



‘Brnssene

DS

CoMBires

Beilagen
KARTOFFELN!

Gebratenes zerdriickten Kartoffeln
und Frischkasesauce

8,50

Gemiise des Audenblicks 7,50
Nach der Inspiration des

Kiichenchefs
Reis 5,00
Spatzli 7,50
Butter gebraten
Grianer Salat 5,00
Hausgemachte Vinaigrette

o Far 4 Personen 17.00
Krautsalat 5,50
WeiRkohl-Karotten-Salat

o Far 4 Personen 18.00

Das Wesentliche

Gebratenes Fisch 16.00
1509, gebratene Zanderfilets &
hausgemachte Mayonnaise
Schweinerippchen 16.00

160 g, 72 Stunden langsam gegart,
mit Barbecuesauce glasiert

Combicre Fried Chicken
Gebratenes Hahnchen aus entbeinten
Schenkeln, serviert mit siiR-saurer
Sauce

« 4 Stick 16.00
« 8 Stick 28.00
28.00

Wahlen Sie Ihr Gericht aus
den Must-Haves + unsere
beriihmte Kartoffel! und eine
Portion Krautsalat

WAHLEN SIE 2 ODER 3 GERICHTE, LASSEN SIE IHREN WUNSCHEN FREIEN LAUF UND TEILEN SIE ..

IM SOMMER TAGLICH GEQFFNET - MONTAG UND
DIENSTAG AUSSERHALB DER SAISON GESCHLOSSEN

PREIS IN CHF, MWST. 8.1%

Im Holzofen

Focaccia
o Natur

o Aioli
Alles Confit

Bérlauch pesto

flammekueche
Sahne, Zwiebeln,...

o Klassiker
Speck
Deluxe

Barlauch

Olivendl und Fleur de Sel

o Ismaél Vibration
Tomatenbasis, Buratta,

Sommertriiffel, Pilze

Alles inklusive
Speck, Pilze, Triiffel

Risoud Bérlauchpesto

. Von dem
Moment an

8,50
12.00

23.00

17.00

19.00
21.00

15.00

20 - 25.-

ODER AUCH NICHT!

@LESCOMBIERES.RES

STAURANT




‘Brnssene

D8s
Beim Metzger Beim Fischer Im Bistro
Combicres Salat 19,50
Hahnchen Tajine 28.00 Egdlifilets 38,00 | Griner Salat, Krautsalat,
Das Rezept des Kiichenchefs (3 Jahre 180 g, Meuniére, Zitronensauce Gruyere, Ei, Vinaigrettesauce
in Marokko!) und sein Couscous  guges Serviert mit Reis und Gemiise « Brocheray Bacon 5,00
« Gebratenes Huhn 9.00
Pariser Ribeye 36.00 Zanderf.llet.s 3200 . Falafeln 6.00
. X . 170 g, pochiert in Sahne, Weilwein
2209, serviert mit zerdriickten und Eriihlingszwiebeln
Kartoffeln und Gemiise > ' Raclette Portion 9.00

o Hausgemachte Butter 5,00
« Morchelsauce 9.00

Rindertatar

180 g, serviert mit unseren
zerdriickten Kartoffeln, Focaccia
und griinem Salat.

34,00

Serviert mit Reis

Saint Jacques 36,00
150 g, provenzalische Art, serviert
mit Ratatouille

Scefisch
Je nach Ankunft

35,00 bis 45,00

Fromagerie Hauser
Im Holzofen

Markknochen 2 Stick 14.00

Warten Sie 15 Minuten!
Im Holzofen

Chet Pasta
Eine gute Platte, je nach
Laune des Kochs

23.00

RINDFLEISCH: CH - EGLI: ESTLAND UND MANCHMAL LAC DE JOUX - ZANDER: KASACHSTAN - POULET: CH - SCHWEIN: CH - MILCHPRODUKTE UND EIER: CH

IM SOMMER TAGLICH GEQFFNET - MONTAG UND
DIENSTAG AUSSERHALB DER SAISON GESCHLOSSEN

PREIS IN CHF, MWST. 8.1%
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‘Brnssene

DS

CoMBires

Handwerklich
herdestelltes Lis
« Vanille o Zitrone
lacto-vegetarisch Vegetarier
« Schokolade o Aprikose
Milch, Niisse, Soja Vegetarier
o Stracciatella | « Cassis
lacto-vegetarisch Vegetarier
« Caie o LErdbeere

lacto-vegetarisch

Karamell S.B
enthadlt Eier,
Milch

lacto-vegetarisch

Pistazien
enthdlt Eier,

Milch

1 Kugel ausschneiden

2 Kkugeln schneiden

3 Ball Pokal

Chantilly Erganzuang

3,80
7.00
8,50
2,00

Bei Oma

Hausgemachte Mini Desserts
Unser gesamtes Sortiment zum
Einheitspreis!
o Kasekuchen
Karamellcoulis mit gesalzener Butter

4,80

¢ Rum Baba
Arrangierter Rum, Diplomatencreme

e Créme bradée
Mit Pistazien

o Erdbeer Tortchen

Konditorencreme

o Die Brookies
Die verriickte Fusion zwischen
Brownie und Keks

LACTOSE

 Panna Cotta
Mandelmilch mit Blaubeeren

IM SOMMER TAGLICH GEOFFNET -
MONTAG UND DIENSTAG AUSSERHALB D

PREIS IN CHF, MWST. 8.1%

Gourmet Kaflee 15.00
Wahlen Sie drei hausgemachte Mini-
Desserts und ein Heilgetrank

Dessert des Augenblicks 10.00
Nach der Inspiration des Sous-

Chefs

Franzdsischer Toast 14.00

Selbst gemacht!

Vanilleeis, gesalzenes
Butterkaramell, Schlagsahne und
Zimtbeeren (10 Minuten
Wartezeit)

@LESCOMBIERES. RESTAURANT

ER SAISON GESCHLOSSEN



