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Chiffonnade
G e g r i l l t e r  S p e c k  vo n
B r o c h e r ay  b i s  Ro c h e r ay  u n d
Tr o c ke nf l e i s c h

14.00

Baba Ganoush
L i b a n e s i s c h e r
Au b e r g i n e n k av i a r
Cracker von Drêches
S n ac k  au s  u n s e r e m
B r au g e t r e i d e

5,50

 8,50

Hausgemachte
Terrinen

Combière-Brett 
Re g i o n a l e  K äs e s o r t e n  u n d
C h i f fo n ad e

26.00

Hühnerleber
S e r v i e r t  m i t  To ast  u n d
E s s i g g u r ke n

1 1.00

Weißfischmoos
Vo m  L ac  d e  J o u x  ( F i s c h e r  „ R i a“ )

16.00

Foie gras
S e r v i e r t  m i t  B r i o c h e -To ast  u n d
s a i s o n a l e m  C h u t n e y

21.00

Zum Aperitif

Hier ist alles
hausgemacht!

Saisonal

Gazpacho
G u t  g e k ü h l t  u n d  w ü r z i g

1 1.00

Büffel
P r ove n z a l i s c h e s  R at at o u i l l e

18.00

Au c h  a l s  H a u p t g e r i c ht !  S e r v i e r t
m i t  Fo c a c c i a  

Perfektes Ei
Fr i s c h e r  S p i n at  u n d
R a h m m a i s

13.00

Ismaël Vibration
Fo c ac c i a  m i t  To m at e n ,
B u r r at a  u n d  M e e rs a l z

23.00

28.00

19.00Rindertatar
10 0  g ,  s e r v i e r t  m i t  Fo c ac c i a
Au c h  a u f  d e m  Te l l e r !  

Croque-Monsieur
Tr ad i t i o n e l l ,  m i t
B é c h a m e l s au c e

10.00



WÄ H L E N  S I E  2  O D E R  3  G E R I C H T E ,  L A S S E N  S I E  I H R E N  W Ü N S C H E N  F R E I E N  L AU F  U N D  T E I L E N  S I E  …  O D E R  AU C H  N I C H T !

I M  S O M M E R  TÄG L I C H  G EÖ F F N E T  - M O N TAG  U N D
D I E N STAG  AU S S E R H A L B  D E R  S A I S O N  G E S C H LO S S E N

...oder auch nicht!

P R E I S  I N  C H F,  M W ST.  8 . 1 % @LESCOMBIERES.RESTAURANT

Spätzli
B u t t e r  g e b r at e n

7,50

Gemüse des Augenblicks
N ac h  d e r  I n s p i r at i o n  d e s
Kü c h e n c h efs

7,50

Das Wesentliche

Reis 5,00

Gebratenes Fisch
1 5 0 g ,  g e b r at e n e  Z a n d e r f i l e t s  &
h au s g e m ac ht e  M ay o n n a i s e

16.00

Schweinerippchen
1 6 0  g ,  72  S t u n d e n  l a n g s a m  g e g a r t ,
m i t  B a r b e c u e s au c e  g l as i e r t

16.00

Beilagen

KARTOFFELN!
G e b r at e n e s  ze r d r ü c k t e n  K a r t of fe l n
u n d  Fr i s c h k äs e s au c e

8,50

Grüner Salat
H au s g e m ac ht e  V i n a i g r e t t e

5,00

Für 4 Personen 17.00

Krautsalat
We i ß ko h l - K a r o t t e n - S a l at

5,50

Für 4 Personen 18.00

Combière Fried Chicken
G e b r at e n e s  H ä h n c h e n  au s  e nt b e i nt e n
S c h e n ke l n ,  s e r v i e r t  m i t  s ü ß - s au r e r
S au c e  

16.004 Stück
28.008 Stück

Im Holzofen

flammekueche

17.00Klassiker
S p e c k

15.00Bärlauch
R i s o u d  B ä r l a u c h p e st o

19.00Deluxe
S o m m e r t r ü f fe l ,  P i l ze

S a h n e,  Zw i e b e l n , . . .

21.00Alles inklusive
S p e c k ,  P i l ze,  Tr ü f fe l

20 - 25.-Von dem
Moment an

Focaccia
8,50Natur

1 2.00Aioli
A l l e s  C o nf i t

O l i ve n ö l  u n d  F l e u r  d e  S e l

23.00Ismaël Vibration
To m a t e n b a s i s ,  B u r a t t a ,
B ä r l a u c h  p e st o

Essentielle Formel 
Wä h l e n  S i e  I h r  G e r i c ht  au s
d e n  M u st- H ave s  + u n s e r e
b e r ü h mt e  K a r t of fe l !  u n d  e i n e
Po r t i o n  K r au t s a l at

28.00
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Zanderfilets
17 0  g ,  p o c h i e r t  i n  S a h n e,  We i ßwe i n
u n d  Fr ü h l i n g s z w i e b e l n .
S e r v i e r t  m i t  Re i s

32.00

Auf dem Teller
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Beim Fischer

Eglifilets
1 8 0  g ,  M e u n i è r e,  Z i t r o n e n s au c e
S e r v i e r t  m i t  Re i s  u n d  G e m ü s e

38,00

Beim Metzger

Hähnchen-Tajine
D as  Re ze p t  d e s  Kü c h e n c h efs  ( 3  J a h r e
i n  M a r o k ko ! )  u n d  s e i n  C o u s c o u s

28.00

Pariser Ribeye
2 2 0 g ,  s e r v i e r t  m i t  ze r d r ü c k t e n
K a r t of fe l n  u n d  G e m ü s e

36,00

5,00Hausgemachte Butter
9.00Morchelsauce

Rindertatar
1 8 0  g ,  s e r v i e r t  m i t  u n s e r e n
ze r d r ü c k t e n  K a r t of fe l n ,  Fo c ac c i a
u n d  g r ü n e m  S a l at .

34,00

Saint-Jacques
1 5 0  g ,  p r ove n z a l i s c h e  A r t ,  s e r v i e r t
m i t  R at at o u i l l e

36,00

Seefisch
J e  n ac h  A n k u nf t

35,00 bis  45,00

Im Bistro
Combières-Salat
G r ü n e r  S a l at ,  K r au t s a l at ,
G r u y è r e,  E i ,  V i n a i g r e t t e s au c e

19,50

5,00Brocheray Bacon
9.00Gebratenes Huhn
6.00Falafeln

Chef-Pasta
E i n e  g u t e  P l at t e,  j e  n ac h
L au n e  d e s  Ko c h s

23.00

Markknochen - 2 Stück 14.00

Raclette - Portion
Fr o m ag e r i e  H au s e r
I m  H o l zofe n  

9.00

Wa r t e n  S i e  1 5  M i n u t e n !
I m  H o l zofe n  
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Panna Cotta
M a n d e l m i l c h  m i t  B l a u b e e r e n

Cafe
l a c t o - ve g e t a r i s c h

Karamell S.B
e nt h ä l t  E i e r,
M i l c h

Desserts
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Dessert des Augenblicks
N ac h  d e r  I n s p i r at i o n  d e s  S o u s-
C h efs

10.00

Französischer Toast
S e l b st  g e m ac ht !
Va n i l l e e i s ,  g e s a l ze n e s
B u t t e r k a r a m e l l ,  S c h l ag s a h n e  u n d
Z i mt b e e r e n  ( 10  M i n u t e n
Wa r t e ze i t )

14.00

Gourmet-Kaffee 
Wä h l e n  S i e  d r e i  h au s g e m ac ht e  M i n i -
D e s s e r t s  u n d  e i n  H e i ß g e t r ä n k

15.00

Bei Oma

Hausgemachte Mini-Desserts
U n s e r  g e s a mt e s  S o r t i m e nt  z u m
E i n h e i t s p r e i s !

4,80

Käsekuchen
Ka r a m e l l c o u l i s  m i t  g e s a l ze n e r  B u t t e r

Erdbeer-Törtchen
Ko n d i t o r e n c r e m e

Rum Baba
A r r a n g i e r t e r  Ru m ,  D i p l o m a t e n c r e m e

Die Brookies
D i e  ve r r ü c k t e  Fu s i o n  z w i s c h e n
B r ow n i e  u n d  Ke k s

Crème brûlée
M i t  P i st a z i e n

Handwerklich
hergestelltes Eis

Vanille
l a c t o - ve g e t a r i s c h

Schokolade
M i l c h ,  N ü s s e,  S o j a

Pistazien
e nt h ä l t  E i e r,
M i l c h

Stracciatella
l a c t o - ve g e t a r i s c h

1 Kugel ausschneiden 3,80

2 Kugeln schneiden 7.00

3-Ball-Pokal 8,50

Chantilly-Ergänzung 2,00

Zitrone
Ve g e t a r i e r

Erdbeere
l a c t o - ve g e t a r i s c h

Aprikose
Ve g e t a r i e r

Cassis
Ve g e t a r i e r


